Zat. nr 5.4 do SWzZ

Nr postepowania: TP/02/2025/SP12
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA CZESC 4 — NABIAL

LP. ASORTYMENT J.M. ILOSC
1 Napdj jogurtowy (naturalny lub owocowy) z kulturami bakterii L.casei, witaming D i B6, zawarto$¢ cukru max. 13,5 g ot 6250,0
w 100 g produktu (kubek min. 100 g)
2. Deser mleczny (smak smietankowo - waniliowy), zawartos¢ cukru max. 13,5 g w 100 g produktu (kubek min. 100 g) szt. 820,0
3. Deser mleczno - ryzowy z owocami, zawarto$é cukru max. 13,5 g w 100 g produktu (kubek 150 g) szt. 2620,0
4, Jogurt z kawatkami owocdw, zawartos¢ cukru max. 13,5 g w 100 g produktu (kubek 150 g) szt. 1450,0
5. Jogurt naturalny, zawartos¢ ttuszczu max. 3 g w 100 g produktu (kubek 370 g) szt. 120,0
6. Jogurt pitny (owocowy), zawartos¢ cukru max. 13,5 g w 100 g produktu (kubek 270 g) szt. 3400,0
7. Mleko spozywcze UHT 2 % ttuszczu (karton zamykany nakretka, poj. 1 1) szt. 400,0
8. Ser z6tty typu holenderskiego, potttusty, pottwardy, zawartosc ttuszczu min. 25 g w 100 g produktu, blok kg. 40,0
9 Serek twarogowy Smietankowy (ser twarogowy, biatka mleka, sél), bez zagestnikow, barwnikéw, konserwantéw, St 280,0
zawartos$¢ ttuszczu min. 23 g w 100g produktu (kubek 150 g)
10. Smietana ukwaszona 18 % ttuszczu (kubek 400 g) szt. 290,0
11. Smietanka 18% ttuszczu, UHT (karton zamykany nakretka, poj. 500 ml) szt. 140,0
12. Masto 82% ttuszczu (kostka 200 g) szt. 450,0
13. Ser twarogowy poétttusty krajanka, zawartos¢ ttuszczu min. 4 g w 100 g produktu kg. 300,0

Dostawa co najmniej 1 raz w tygodniu (w ustalonym dniu), w godzinach od 06:00 do 08:30.

Wymagania:
¢ Produkty mleczarskie cechowaé ma swiezos¢, dobry smak po otwarciu produktéw, niezbrylone sery naturalne, geste jogurty.
e Termin przydatnosci produktéw do spozycia ma byé nie krétszy niz 21 dni od daty dostawy dla nastepujgcych produktdw: masto, jogurty, Smietany, sery
26tte, serki twarogowe do smarowania, pozostate sery oraz nie krétszy niz 4 miesigce od daty dostawy dla nastepujgcych produktéw: mleko krowie, masto
klarowane.



Ponadto artykuty zywnos$ciowe muszg spetniac:

1) wymagania okreslone w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia (Dz.U.2020.2021 z zm.), a ich produkcja musi by¢ zgodna
z zasadami GMP (Dobra praktyka produkcyjna), GHP (Dobra praktyka higieniczna) i systemem HACCP (System zarzadzania bezpieczeistwem zdrowotnym
Zywnosci),

2) wytyczne Rozporzadzenia Komisji (UE) Nr 1129/2011 z dnia 11 listopada 2011 roku — zmieniajgce zatgcznik Il do Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego

i Rady (WE) nr 1333/2008 poprzez ustanowienie unijnego wykazu dodatkéw do zywnosci,

3) wytyczne Rozporzadzenia Komisji (UE) Nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011 roku w sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat
2ywnosci,

4) wykonawca zobowigzany jest dostarcza¢ przedmiot zamdwienia w opakowaniach jednolitych, nieuszkodzonych, odpowiadajgcych wytycznym
Rozporzadzenia WE Nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 roku w sprawie materiatéw i wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig, w opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Rolnictwa i Rozwoju WSsi z dnia 10 lipca 2007 roku w sprawie
znakowania $rodkéw spozywczych oraz w opakowaniach oznakowanych zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) Nr 853/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 roku ustanawiajgcym szczegdlne przepisy dotyczgce higieny w odniesieniu do zywnosci pochodzenia zwierzecego,

5) wykonawca zobowigzuje sie zapewnic transport powinien odpowiada¢ wymaganiom sanitarnym dotyczacym srodkéw transportu zywnosci zgodnie z ustawg
z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczeristwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020r. poz. 2021 z zm.), Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 19 grudnia 2002
roku w sprawie wymagan sanitarnych dotyczgcych transportu zywnosci (Dz. U. z 2003 roku, nr 21, poz. 179) oraz Rozporzadzeniu WE Nr 852/2004
Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 roku w sprawie higieny srodkéw spozywczych

- w zakresie w jakim dotyczy to danego produktu.



